
FITXA TÉCNICA VINO

Variedad:         Garnacha Blanca 13% vol

Elaboración:    Maceración a baja temperatura de la polpa con homogenización diaria. 

Fermentación a temperatura controlada (15-17ºC).   

Nota de cata: Color amarillo con reflejos verdes, brillante y nítido. Aromas intensos de fruta blanca.

Fresco y voluminoso con toques de anís y cítricos al final de la boca.

Maridaje:       Carnes blancas, pescado, marisco, selección de quesos.

Siurana d’Empordà

Alcalino, textura franco-limosa y arcillosa

Garnacha Blanca

2002

Espaldera

2x1

Guyot doble

FICHA TÉCNICA VIÑEDO 

Situación de la finca:

Tipo de suelo:

Variedad:

Año de plantación: 

Conducción:

Marco de plantación: 

Poda:

Vendimia:             Manual
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