
FITXA TÈCNICA VI

	 Garnatxa Blanca 13% vol

Elaboració: Maceració a baixa temperatura de la polpa amb homogenització diària.

Fermentació a temperatura controlada ( 15-17 ºC)

Nota de tast: Color groc amb reflexes verds, brillant i nítid. Aromes intensos de fruita blanca.

Fresc i voluminós amb tocs d'anís i citrics al final de la boca.

	 Carns blanques, peix, marisc, selecció de formatges.

 ERIÇÓ’ 22 
Siurana d’Empordà

Alcalí, textura franc-llimosa i argilosa

Eriçó

2002

Espatllera

2x1

Guyot doble

FITXA TÈCNICA VINYA 

Situació de la finca:            

Tipus de sól:

Varietat:

Any de plantació: 

Conducció:

Marc de plantació: 

Poda:

Verema: Manual




