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Situacio de la finca: Siurana d’Emporda 4 ’ J

oLOg . ) DENOMINACIO D'ORIGEN

& i~ Tipus de sol: Alcali, textura franc-llimosa i argilosa

L | .

- S Varietat: Viogner

OD:N'PQ\ 9

Any de plantacio: 2002
Conduccio: Espatllera
Marc de plantacio: 2x1
Poda: Guyot doble
Verema: Manual

FITXA TECNICA VI
Varietat: Viogner 13% vol
Elaboracio:  Maceracio pre-fermentativa les propies pells de 24h en fred.

Fermentacié a temperatura controlada ( 15°C -16°C ) durant 10 dies.
Pigeages diaris els primers dies de fermentacio.

Nota de tast Vi blanc brisat de color ambre.
Presenta un perfil aromatic molt complex amb aromes de pells de citrics.
Gran intensitat gustativa amb notes rustiques i vegetals.

Maridatge:  Amanides, vegetals a la brasa, peixos blaus, formatges curats. W
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