(‘)LI BA,22 FICHA TECNICA VINEDO

Q/OOLOC/O Situacién de la finca: Siurana d’Emporda
‘; & o Tipo de suelo: Alcalino, textura franco-limosa y arcillosa
/ODIN“PS Variedad: Syrah

Ano de plantacion: 2002

Conduccion: Espaldera

Marco de plantacion: 2x1

Poda: Guyot doble

Vendimia: Manual

FITXA TECNICA VINO
Variedad: Syrah 14% vol
Elaboracion: Maceracién pre fermentativa en frio. Fermentacion a temperatura controlada(22°C-23°C).

Maceracion de 15 dias y posteriormente sangrado del diposito obteniendo un vino de calidad.

Nota de cata: Color cereza intenso con un ribete violaceo. Caracter joven con aromas de fruta negra,
especies y regaliz. Largo y suave en boca con notas de taninos maduros.

Maridaje: Xato, pularda,pato con mermelada de ciruela o frutos rojos. W
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