
FITXA TÈCNICA VI

Varietat: Syrah 14% vol

Elaboració: Maceració pre fermentativa en fred. Fermentació a temperatura controlada (22ºC-23ºC).

Maceració de 15 dies i posteriorment sagnat del dipòsit obtinguent un vi de qualitat.

Nota de tast: Color cirera intens amb un ribet violàci. Caràcter jove amb aromes d'espècies i fruita negra, 
 regalèssia. Llarg i suau en boca, amb notes de tanins madurs.

	 Xató, pularda, ànec amb melmelada de pruna o fruits vermells.
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Alcalí, textura franc-llimosa i argilosa

Syrah

2002

Espatllera

2x1

Guyot doble

FITXA TÈCNICA VINYA 

Situació de la finca:            

Tipus de sól:

Varietat:

Any de plantació: 

Conducció:

Marc de plantació:

Poda:

Verema: Manual

 Finalment, lleugera cirança en barriques de roure francès durant 3 mesos.




